von Marion Schmid

Zutaten

Kaserindereste
Thunfisch
Gemuseallerlei
Salatblatter
Kapern

Essig

o]

Salz und Pfeffer
Brot von gestern

Krauterbutter

Zubereitung

Kaserindereste im Rohr bei 200 Grad backen.

Thunfisch (Dose) und Gemduseallerlei auf Salatblattern
anrichten

Dressing aus Essig, Ol, Kapern, Salz und Pfeffer
darUber geben. Wenn vorhanden, Krauter
daruberstreuen.

Brotscheiben mit Krauterbutter bestreichen und kurz
im Rohr aufbacken.

Dazu die gebackenen Kaserinden servieren.



